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The  fryer for “Doughnuts” or whatever 
kind of buns with similar characteristics, 
is built to fry 8 pieces in one time. (or 16 
small pieces).
Completely in stainless steel  (AISI 304), 
it is provided of rectangular pans that turns 
the product to be fryed in both sides. 
Afterwards it arrises the product on a  plate 
where the product dries from oil.
Finally another pulling back  moves to  
another level to glass or envolving with 
sugar powder.
The fryer is  fitted of a electrical group with 
resistances controlled by thermostat.
Totally removable, including the electrical 
group, making easier the cleaning.

Características Técnicas  |  Technical Characteristic  |  Détails Techniques

Capacidada de aceite | Capacity of oil | Capacité d´huile 	 26 L

Potencia | Power | Puissance	 5 Kw - 6,7 CV

Voltage  trif. |  Three phase volt.  |  Volt. triphasée	 220/380 III
Medidas | Sizes | Messures	 100 x 70 x 19 cm
(A x F x H)

La freidora para Berlinas, “Doughnuts” 
“Donas”, o cualquier otra clase de bollos 
de característícas similares, está diseñada 
para freir 8 piezas a la vez (o bien 16 de 
pequeño formato).
Totalmente construida en acero inoxidable 
(AISI 304), va provista de una serie de 
parrillas que voltean el producto para 
freirlo, tanto de un lado como del otro. 
Posteriormente lo eleva a una plataforma 
donde se escurre el aceite. 
Finalmente un nuevo volteo lo traslada a 
otro nivel para rebozarlo o glasearlo.
Consta de un grupo eléctrico formado por 
resistencias reguladas por termostato.
Totalmente desmontable, incluso el grupo 
eléctrico, facilitando así la limpieza.

FREIDORA DE BERLINAS
“DOUGHNUTS” FRYER
FRITEUSE DE “DOUGHNUTS”

La friteuse de beignets, “Doughnuts” ou 
autre sorte de produits de caractéristiques 
similaires, est construite pour poêler 8 
pièces à la fois, (ou bien 16 pièces petites. 
Totalement en acier inox. (AISI 304), 
equipée avec des recipients qui tournent le 
produit pour etrê frites pour les deux côtés. 
Postérieurement, le levé à une plataforme où 
s´égoutte de l´huile. 
Finalment un nouveau tour le transfère à une 
autre niveau pour le glassée. 
Il a une groupe électrique avec unes 
résistances régables automatiquement parmi 
d´un thermostat. 
Il est totalement démontable, même le group 
électrique, pour facilité le nettoyage. 
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