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OP MINI

The slicer OP has been looked on to open through 
horizontal cutting a great variety of products: 
Croissants, Briox, “Doughnuts”, Buns, Rolls, 
Hamburguer, Bread, etc ... leaving the pieces open 
with both middles completely separatedor «as a 
book» (partial cut).

Provided of 4 regulators, wich it lets adapt to 
the cutting of  very differents sizes.  Perfect and 
instantaneous cut of pieces thanks to a special 
steel disc. Totally built in stainless steel (AISI 304). 
Occupies limited space. 

Easy to use: place the product to be sliced (loaf of 
bread, baguette, etc.) in the entrance mouth and 
allow it to slide along the ramp, pushing it gently;  
the product will automatically appear through the 
exit mouth, now sliced according to the adjusted 

 OP OP MINI

Peso Bruto | Gross weight | Poids Brut 62 Kg 44 Kg

Peso Neto | Net weight | Poids Net 42 Kg 32 Kg

Potencia | Power | Puissance 1 CV (0,75 Kw) 0,33 CV (0,24 Kw)

Tensión Monofásica | Monophase Voltage | Tensión Monophasée 220 -230 V II 220 - 230 V II

Frecuencia | Frequency | Frequency 50 Hz 50 Hz

Altura piezas | Higth of pieces | Hauteur des pièces 30/90 mm 30/75 mm

Anchura piezas  | Width of pieces | Largeur desPiéces 20/140 mm 20/100 mm

Medidas | Measures | Mesures (A x F x H  mm) 460 x 900 X 730  380 x 760 x 600

La coupeuse OP est concevue pour ouvrir parmi 
la coupe horizontale la plus grande varieté des 
produits: Doughnuts, Muffins, Petits pains, 
Baguettes, Baggels, etc ... 
Elle laise les pièces ouvertes avec les deux parties 
completément separés, ou bien en forme «de 
livre» (coupe partiel).

Porvue de 4 régulateurs, permetant l’adaptation 
au coupe de pièces de très differents grandeurs. 
Coupe parfaite et instantanée des pieces parmi 
disque d’acier spéciale. Construite totalement en 
acier inoxydable (AISI 304).

Placez le produit devant être coupé (pain, baguette, 
etc.) dan l’orifice d’entrée et faites-le glisser sur la 
rampe en le poussant légèrement. 
Le produit ressortira automatiquement par l’orifice 
de sortie, déjà coupé selon la forme souhaitée.

CORTADORA HORIZONTAL 
BAGEL & BUN  SLICER

COUPEUSE HORIZONTAL

La Cortadora OP esta concebida para abrir mediante 
corte horizontal una gran diversidad de productos:
Bocadillos, Brioches, Croissants, Hamburguesas, 
Panecillos, Baguettes,  Baggels, etc ...  dejando las 
piezas completamente separadas, o bien en forma
“de libro” (corte parcial).

Provista de 4 reguladores, lo que permite adaptarse 
al corte de piezas de muy diferentes tamaños. 
Corte perfecto e instantáneo mediante disco de 
acero especial. Construida totalmente en acero 
inoxidable (AISI 304). Ocupa poco espacio. 

De fácil manejo: depositar el producto a cortar 
(barra de pan, baguette, etc.) en la boca de 
entrada y dejarlo deslizar por la rampa dándole un 
pequeño impulso; automáticamente aparecerá el 
producto por la boca de salida, ya cortado según 
la medida regulada. 

“OP” - “OP MINI”
“OP2” - “OP 2 MINI”
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 OP 2 OP2 MINI

Peso Bruto | Gross weight | Poids Brut 62 Kg 44 Kg

Peso Neto | Net weight | Poids Ne 42 Kg 32 Kg

Potencia | Power | Puissance 1 CV - 0,75 Kw 0,33 CV - 0,24 Kw

Tensión monofásica | Monophase Voltage | Tensión Monophasée 220 -230 V 220 - 230 V

Frecuencia | Frequency 50 Hz 50 Hz

Altura piezas | Higth of pieces | Hauteur des pièces 30/90 mm 30/75 mm

Anchura piezas  | Width of pieces | Largeur desPiéces 20/140 mm 20/100 mm

Medidas | Measures | Mesure (A x F x H  mm) 460 x 900 x 730 380 x 760 x 600 A
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OP 2

CORTADORA HORIZONTAL 
HORIZONTAL BUN  SLICER

COUPEUSE HORIZONTAL

“OP2” - “OP 2 MINI”
“OP” - “OP MINI”

OP 2 MINI

OP 2 / OP 2 MINI:
Con las mismas características que la OP / OP 
MINI, pero con la ventaja de que tiene dos bocas 
de salida, para separar la parte superior e inferior 
del producto.
En estos modelos obviamente no es posible el  
corte en forma “de libro” (corte parcial).

Same characteristics of the OP / OP MINI. 
With the difference that it’s provided with two 
exits, that let separates the upper and down side 
of the  product.  
Obviusly, in this models isn’t possible to cut “as a 
book” (parcial cut).

OP 2 / OP 2 MINI:
Avec les mêmes caractéristiques que OP / OP 
MINI, mais avec deux sorties, permettant séparer 
les parts supérieures et inférieures des pièces.
Evidentement dans ces modeles on ne peux pas 
couper avec forme “de livre“(coupe partiel).

Opcionalmente  se  
suministra una mesa 
equipada con ruedas y 
frenos.
A table wheels is supplied 
on request.
On peut la fournire 
optionellement avec une 
table sur roulettes. 


