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Especialmente indicado para untar con
mantequilla o margarina, rebanadas de pany
bocadillos de forma rapida y cémoda.
Mantiene la textura ideal de la mantequilla para
untarse en el pan.

Su sistema de rodillo permite unificar la
superficie untada, al tiempo que significa un
ahorro de producto.

Resistencia y rodillo extraible para facilitar su
limpieza.

Cubeta en acero inoxidable (AISI 304) y rodillo en

material apto para el contacto con alimentos.

UNTADOR DE MANTEQUILLA

SPREAD BUTTER

“UM”

APPAREIL A BEURRER
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Specially designed to spread butter or margarine
on bread slicers and sandwiches in a quick and

easy way, keeping the suitable butter texture to
spread.

The roller system lets unify butter and save it and
also with a better look.

Heater and roller can be removable to make the
cleaning easier.

Tank in stainless steel (AISI 304). Suitable

roller to be in contact with food.

Caracteristicas Técnicas | Technical Characteristics | Détails Techniques

Spécialement indigué pour beurreur des tranches
du pain ou petits pains d’une forme rapide et
commode puisque maintien la texture idéal du
beurre.

Le systeme de rouleau permet que le beurreur
soit uniforme ainsi qu’on épargne produit.

Resistance et rouleau extraible pour faciliter le
nettoyage. Cuvette en acier inoxydable (AIS 304).
Materiel du rouleau apte pour I'alimentation.

Capacidad util de la cubeta | Tank capacity | Capacité util de la cuvette 500 gr
Potencia | Power | Puissance = 30W
Tensién monofésica |Single phase voltage | Voltage monophasée 220V I

F
Medidas | Dimensions | Measures Ti,A 145 x 210 x 110 mm
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